Herzlich willkommen im Restaurant
des Wittelsbacher Golfclubs

Sehr verehrte Mitglieder und Gaste,
wir freuen uns,
Sie in unserem Restaurant begriiBen zu diirfen.

Die Kiiche ist von | 1:30 Uhr bis zur letzten Bestellung um 20:30 Uhr fiir Sie da.
Montags ist unser Ruhetag.

Y2 ofenfrische Ente
Orangensauce @uotrHk) | ApfelBlaukraut aerHk | abgeschmolzene Kartoffelknodel ok
28,5

Ya ofenfrische Bauerngans (bitte Vorbestellen)

Orangensauce (atrHk) | ApfelBlaukraut aerH) | abgeschmolzene Kartoffelknodel pqrx)
36,5

Weille Bolognese von der Barberie EntenKeule
Pasta aon) | Wurzelgemuse +) | Parmesan » & Feldsalat
17,5

Wilde Sache ...

Kraftige Essence vom heimischen Reh & Sherry oz
Rehleberspatzle @arnny // Wurzelgemuse 6,9

Hirschbraten in Portweinjus xorrnike
ZwetschgenBlaukraut x.rrx // abgeschmolzener KartoffelKnodel uarrng & Schnittlauch 26,9

Feines Rehgulasch @arhix

Schmorsauce (Aa,F,H LK) /l Wurzelgemijse (Aa,F.H,) Il KUFbiSSpﬁtZle (Aa,F,H,N) 23,9
Suppen

Klassische Linsensuppe ¢+ixp

) egrillte Wiirstl® (.i0x5 | Speck (100 & Petersilie Normal 6,9 GroB 13,8
geg P

-

- o L g . KiirbisingwerKokossuppe asng
»" . Wildschweinsalami (100 & Schnittlauch s 6,9

Alle Preise verstehen sich inklusiver der Mehrwertsteuer und in €.



Vorspeisen & Salate

Rosa Entenbrust mit Lavendelhonig ¢rHix
feiner Feldsalat in Himbeerdressing & Croutons 13,9

gegrillter Oktopus vcn mit Wasabi v | Erdnuss «on & Mango
KurbisStaudensellerie Apfelsalat ¢ex)in WhiskeyLimonenAhornsirup Vinaigrette exix) 19,5

Kleine Variation vom Lachs (graved & gebeizt) mit Aal ¢ 15,5
Smashed Gurkensalat mit Sesam und roten Zwieben enink | violette Triffelkartoffelchips

Angemachtes Rindertatar (v
mit Spiegelei v & dunklem Malzbrot . 16,9
auch als Hauptgericht mit Spiegelei & knusprigen Belgischen Pommes 22,3

Caesar Salad in Original Dressing (C8NEFH,)
Romanasalatherzen | Croltons u.n | Parmesan Vorspeise 10,5 Hauptgang 14,7

GrofB3er gemischter Salat der Saison

Frenchdressing enerriy | Kirschtomaten & Croutons uap | gerostete Kerndl 14,1
+ gegrillte marinierte Putenbrust . 4,9
+ gebratene Ziegenkasetaler u,) & provonzialischer LavendelHonig 6,9
+ slovakischer, geraucherter Mozzarella vom Grill ¢+ und Preiselbeeren 6,5

Hauptgerichte

Limonen Thymianravioli #.fryx
KapernTomatenNage @ik & Fruhlingslauch | Parmesan ¢, Rucola & Radicchio ¢arrun 16,9

geschmorter Kiirbis .19 mit Rosenkohl ¢
Steinpilzsauce @arrik | cremige KichererbsenHirse & Parmesan rux 18,9

gegrilltes Knurrhahnfilet x.;c & Meerrettich
Krustentierschaum csserrin | Rahmwirsing aorrik & PetersilienKartoffeln (Hy 24,5
g

Portion Kalbshaxe & Nacken EaqrHi)K
PilzSpeckRahmsauce 4arruk | buntes Karottengemise ¢rg | knusprige Kroketten war 21,9

Wi iener Schnitzel v | Preiselbeeren ¢ | Zitrone 18,9
Beilagen zur Wahl:  + knackiger gemischter Salat snermin 8,9
+ Belgische Pommes (1 4,9

abgebradunter bayrischer Leberkds vom Stockle (,ioxHp
Mittelscharfer Senf ;) | Rahmwirsing uarrux & PetersilienKartoffeln ¢y 14,9

geschmorte gefiillte Kanninchenkeule (110411
Kraftige Schmorjus eLrarriyk | Petersilienwurze & Karotte ¢+ | Kartoffelpliree ¢+ 25,3

Alle Preise verstehen sich inklusiver der Mehrwertsteuer und in €.



Unsere Klassiker, fiir den Kleinen und den groBen Hunger

Paar Wienerle () | Mittelscharfer Senf () | Brezn g 7,5
2 Stiick WeiBwiirste von der Metzgerei Stockle .01y | SiBer Senf ¢ | Brezn ug 8,9

SchinkenKiseToast (.rH.iN)
Mayonnaise @neeiy | Hinterschinken sion | Emmentaler n & Toastbrot uan 3,9

Matjes nach Hausfrauen Art scriky
Matjes « | Apfel, Zwiebel, Cornichons, Dill & Joghurt | Petersilienkartoffeln s 16,9

Wilde rote Currywurst «1.i0¢¢H1) aus der eigenen Jagd
“Wittelsbacher Curry Sauce” erny) | Belgische Pommes () 13,9

Rote Bratwurst ,iorH)
Tegernseern Biersauce (AaFHILKE) | Bayrischkraut (Aa,F,K)l Kartoffelpijree (FKH) |4,9

Pasta Arrabbiata ¢.qcHy
Pasta ¢.n | Peperoni & Tomate | Rucola ¢k | Parmesan 13,1

Pasta Amatriciana (.reHK)

Pasta ¢an | Speck & Tomate | Rucola . | Parmesan 14,9
Dessert

Espresso Affogato ) Eiskaffee 1) | Eisschokolade ¢

Espresso | Vanilleeis ¢ng 55 Vanilleeis ¢ng | geschlagene Sahne ¢ 6,8

Tarte Tartine aus dem Ofen (.ry
mit VanilleCreme Fraiche « | Vanilleeis auf Schokoladenerde ¢neg 10,8

Beerenmoussetortchen auf Bisquit crn

Apfelchutney « | Passionsfruchtsorbet auf Schokoladenerde g 10,8

Kugel Eis ¢necro 1,9 Kugel Sorbet (Cassis | Maracuja | Zitrone) 1,9

Portion Sahne ¢ 0,9  mit Prosecco 6,9
mit Wodka 7,9

Tip aus unserer Konditorei: Unsere Kuchen des Tages an der Theke!

Bei Gedeckdnderung berechnen wir einen Aufschlag von 1,8
N= Eier, C= Fisch, B= Krebstiere, F= Milch, H= Sellerie, |= S , K= Schwefeldioxid und SulphiteD= Erdniisse, M= Weichtiere, |= Senf, E= Sojabohnen, A= glutenhaltige Getreide (Aa= Weizen,

Dinkel ,Khorasan- Weizen, Ab= Roggen, Ac= Gerste, Ad= Hafer) L= Lupine, G= Schalenfriichte (Ga= Mandeln, Gb= Haselniisse, Gc= Walniisse, Gd= Cashewniisse, Ge= Pekantisse,
| Farbstoffe E100-E180, 2 Konservierungsstoffe E200-E219, E230-E235, E239, E249-E252, E280-E285, EI 105, 3 Antioxidationsmittel E310-E32 1, 4 Geschmacksverstdrker E620-E635, 5
Schwefeldioxid/Sulfide E220-E228 6 geschwdrzt Eisensalze E579, E585, 7 Stoffe zur Oberﬂachenbehandlung E901-E904, E912, E914, 8 Siistoffe E950-E952, E954, E957, E959 Sa Andere
SiiBungsmittel E420, E421, E953,E965, E967 bei Aspartam zudem: enthdlt eine Phenylals quelle, 9 Stabili E338, E341, E450, E452 mit Phosphat, |0 fiir Fleischer isse: Nitr p

Alle Preise verstehen sich inklusiver der Mehrwertsteuer und in €.



